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地理标志产品 富平羊奶粉

1　 范围

本标准规定了地理标志产品富平羊奶粉的术语和定义、地理标志产品保护范围、要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输和贮存。

本标准适用于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准的富平羊奶粉。

2　 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 191         包装储运图示标志

GB 2762          食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 4789.2        食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3        食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB 4789.10       食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验 
GB 4789.4        食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 5009.3        食品安全国家标准 食品中水分的测定 
GB 5009.4        食品安全国家标准 食品中灰分的测定
GB 5009.5        食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
GB 5009.11       食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12       食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.16       食品安全国家标准 食品中锡的测定
GB 5009.33       食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定 

GB 5009.123      食品安全国家标准 食品中铬的测定
GB 5413.3        食品安全国家标准 婴幼儿食品和乳品中脂肪的测定
GB 5413.21       食品安全国家标准 婴幼儿食品和乳品中钙、铁、锌、钠、钾、镁、铜和锰的
测定
GB 5413.24       食品安全国家标准 婴幼儿食品和乳品中氯的测定

GB 5413.29       食品安全国家标准 婴幼儿食品和乳品中溶解性的测定 
GB 5413.30       食品安全国家标准 乳和乳制品杂质度的测定 

GB 5413.34       食品安全国家标准 乳和乳制品酸度的测定
GB 5413.37       食品安全国家标准 乳和乳制品中黄曲霉毒素M1的测定
GB 5749          生活饮用水卫生标准

GB 7718          食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 12693         食品安全国家标准 乳制品良好生产规范 

GB 19301         食品安全国家标准 生乳
GB 28050         食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
JJF 1070         定量包装商品净含量计量检验规则

国家质检总局75号令（2005） 《定量包装商品计量监督管理办法》

3　 术语和定义

3.1　 富平羊奶粉

选用在本标准第四章规定的区域内独特的自然生态环境下饲养的生长健康的奶山羊所产的生鲜乳为原料，经原料验收、净乳、冷贮、均质、杀菌、浓缩、喷雾干燥、包装工艺制成的全脂羊奶粉。

3.2　 灰分碱度

中和水溶性灰分浸出液所需要酸的量，或相当于该酸量的碱量。

4　 地理标志产品保护范围

富平羊奶粉地理标志产品保护范围限于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准的范围，见附录C划定的行政村区域。

5　 要求

5.1　 原料要求

5.1.1 生鲜乳：选用在本标准第四章规定的区域内独特的自然生态环境下饲养的生长健康的奶山羊所产的符合GB 19301规定的生乳。

5.1.2 生产用水：应符合GB 5749的规定。

5.2 加工工艺

原料验收→净乳→冷贮→均质→杀菌→浓缩→喷雾干燥→包装→入库。

5.3 感官要求

应符合表1规定。

表1　 感官要求

	项  目
	要          求

	色    泽
	呈均匀一致的乳白色

	滋味、气味
	具有羊乳特有的乳香味，滋味微甜、略带咸味，无异味

	组织状态
	干燥均匀的粉末状，无结块

	冲 调 性
	经搅拌可迅速溶解于水中，杯底无沉淀、冲调后无团块

	杂    质
	无肉眼可见的外来杂质


5.4理化指标

应符合表2 规定。

表2　 理化指标

	项   目
	指       标

	水分/(g/100g)                    ≤
	4.0

	蛋白质/(g/100g)                  ≥
	非脂乳固体的34

	脂肪/(g/100g)                    ≥
	26.0

	复原乳酸度/（°T）
	7.0-14.0

	不溶度指数/（mL）                ≤
	1.0

	杂质度/（mg/kg）                 ≤
	12

	矿物质/（g/100g）                
	6.0-7.5

	灰分碱度/（mol/100g）            ≤
	0.2

	复原乳可耐受酒精浓度/（v/v）     
	65°

	氯（mg/100g）                   
	1100-1800

	钾（mg/100g）                    
	1200-2100

	钠（mg/100g）                   
	240-450

	钠钾比                           ≤
	0.25

	铅(以Pb计) /（mg/kg）            ≤
	0.5

	总砷(以As计) /（mg/kg）          ≤
	0.5

	锡a（以Sn计）/（mg/kg）          ≤
	250

	铬（以Cr计）/（mg/kg）          ≤
	2.0

	亚硝酸盐（以NaNO2计）/（mg/kg）  ≤
	2.0

	黄曲霉毒素M1(按生乳折算)/（μg/kg）≤
	0.5

	 a仅限于采用镀锡马口铁听直接罐装包装的产品。


5.5 微生物限量

微生物限量应符合表3的规定

	表3  微生物限量

项   目
	采样方案a及限量（若非指定，均以CFU/g表示）

	
	n
	c
	m
	M

	菌落总数
	5
	1
	10000
	50000

	大肠菌群
	5
	1
	10
	100

	金黄色葡萄球菌
	5
	1
	10
	100

	沙门氏菌
	5
	0
	0/25g
	-

	a样品的分析及处理按GB 4789.1 和GB 4789.18 执行。


5.6 净含量允差

应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。

5.7 生产加工过程的卫生要求
    应符合GB 12693的规定。
6　 检验方法

6.1　 感官

在感官检验室内，取适量试样置于白瓷盘中，在自然光下观察样品的色泽和组织状态及杂质，嗅其气味并用温开水漱口品尝其滋味；称取12.0g样品加入100mL温度为60℃的温水，观察其冲调性。

6.2　 理化指标

6.2.1　 水分

按照GB 5009.3的规定执行。

6.2.2　 蛋白质

按照GB 5009.5的规定执行。

6.2.3　 脂肪

按GB 5413.3的规定执行。

6.2.4　 复原乳酸度

取12.0g待检样品，加入50mL 60℃的蒸馏水溶解后移入100mL容量瓶中定容，然后，按GB 5413.34的规定执行。

6.2.5　 不溶度指数

按GB 5413.29的规定执行。

6.2.6　 杂质度

按GB 5413.30的规定执行。

6.2.7　 矿物质

按照GB 5009.4的规定执行。

6.2.8　 灰分碱度

按照附录A规定的方法执行。

6.2.9　 复原乳可耐受酒精浓度
按照附录B规定的方法执行。

6.2.10　 氯

按照GB 5413.24规定的方法执行。

6.2.11　 钾

按照GB 5413.21规定的方法执行。

6.2.12　 钠

按照GB 5413.21规定的方法执行。

6.2.13　 钠钾比

按照钠钾的实测值计算。

6.2.14　 铅

按照GB 5009.12的规定执行。

6.2.15　 总砷

按照GB 5009.11的规定执行。
6.2.16　 锡

按照GB 5009.16的规定执行。
6.2.17　 铬

按照GB 5009.123的规定执行。
6.2.18　 亚硝酸盐

按照GB 5009.33的规定执行。
6.2.19　 黄曲霉毒素M1
按照GB 5413.37的规定执行。
6.3　 微生物限量

6.3.1 菌落总数

按照GB 4789.2的规定执行。

6.3.2 大肠菌群

    按照GB 4789.3的规定执行。

6.3.3 金黄色葡萄球菌

    按照GB 4789.10的规定执行。

6.3.4 沙门氏菌

    按照GB 4789.4的规定执行。

6.4　 净含量允差

按JJF 1070中的有关规定执行。

7　 检验规则

7.1　 组批

以同一次投料连续生产的同一包装、同一规格的产品为一批。

7.2　 取样

净含量≤1kg的产品，从同一批产品的不同部位抽取12件，从每件产品中抽取1个最小销售包装产品，其中10个包装作为检验用样，另外2个包装产品留样备查；

净含量≥1 kg的产品，从同一批产品的不同部位抽取12个最小销售包装，在无菌的环境下从每个包装中抽取400g样品并分别装于无菌包装容器中，其中10份作为检验用样，另外2份产品留样备查。

7.3　 出厂检验

7.3.1　 每批产品出厂前，应进行出厂检验，检验合格方可出厂。

7.3.2　 出厂检验项目为本标准要求的全部项目。

7.4　 型式检验

型式检验项目为本标准要求的全部项目，型式检验每年应不少于二次，有以下情形之一时，应进行型式检验：

a) 产品投产时；

b) 生产中，若工艺或设备、原料有较大改变，可能影响产品质量时；

c) 停产半年以上，重新恢复生产时；

d) 因人为或自然因素使生产环境发生较大改变时；

e) 国家质量监督机构或主管部门有要求时。

7.5　 判定规则

检验结果全部符合本标准要求时，则判定该产品为合格品；检验结果中若有一项或一项以上非微生物项目不符合本标准的要求时，允许用备份样品对不合格项进行复验，检验结果以复验结果为准；微生物项目不得复检。

8　 标签、标志、包装、运输、贮存

8.1　 标签、标志

标签应符合GB 7718及GB 28050的规定；外包装标识应符合GB/T 191的规定；并应符合地理标志产品保护专用标志使用规定。

8.2　 包装

包装容器应干燥、清洁、无异味、无毒、无污染，不影响奶粉品质；包装应规范、牢固、防潮、清洁、能保护奶粉品质，便于装卸、贮存和运输；包装材料应环保，并符合国家有关食品安全的要求。

8.3　 运输

8.3.1　 运输工具应清洁、干燥、卫生、无毒、无异味、无污染。

8.3.2　 运输时应防雨、防潮、防爆晒。

8.3.3　 装卸时应轻放轻卸，不得甩掷。

8.3.4　 严禁与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装、混运。

8.4　 贮存

产品应贮存在干燥、通风良好的仓库内。产品堆放时必须有垫板，与地面距离为10cm以上， 与墙壁距离20cm以上。不得同有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀等物品同库贮存。不得与有毒、有害、有异味、易污染的物品混贮。

在上述贮存条件下，非充氮或（和）二氧化碳和非真空包装的产品保质期不低于12个月；真空包装和充氮或（和）二氧化碳包装的产品保质期不低于18个月。

附　录　A 
（规范性附录）
灰分碱度的测定方法

A.1 原理

用甲基橙作指示剂，以盐酸标准溶液滴定来测定灰分碱度。

A.2 仪器和用具

   实验室常规仪器及下列各项

A.2.1 滴定管：25mL

A.2.2 三角烧瓶：250mL

A.2.3 坩埚： 30mL

A.2.4 电热板

A.2.5 高温电炉

A.2.6 水浴锅

A.2.7 干燥器

A.2.8 分析天平：感量0.0001g

A.2.9 无灰滤纸

A.3 试剂

A.3.1 盐酸：0.1mol/L标准溶液，按GB/T 602配制、标定。

A.3.2 甲基橙指示剂：甲基橙0.5g，用热蒸馏水溶解并定容至1000mL。

A.4 测定步骤

取5g左右的检样品（m），置于以恒重的坩埚中，于电热板上加热至无烟后，置于高温电炉中525℃±25℃灰化至恒重，置于干燥器中冷却后称重，再用25mL沸蒸馏水将灰分洗入100mL烧杯中。加热至微沸，趁热用无灰滤纸过滤，用沸蒸馏水洗涤烧杯和残渣，合并滤液于250mL的三角瓶中，加2滴甲基橙指示剂，用盐酸标准溶液（A.3.1）滴定至终点，记录盐酸标准溶液的体积（V1）；同时做空白试验并记录空白消耗盐酸标准溶液（A.3.1）的体积（V0）。

A.5 结果计算

灰分碱度（以Na2CO3计）% =（V1- V0）×c×0.053×100/m

V1————样品消耗盐酸标准溶液的体积，mL

V0————空白消耗盐酸标准溶液的体积，mL

C ————盐酸标准溶液的浓度，mol/L

m ————样品的质量，g

0.053————Na2CO3的毫摩尔质量。

检验结果保留两位有效数字，同一样品两次测量结果相对偏差不得超过 15 %。

=

附　录　B 
（规范性附录）
复原乳可耐受酒精浓度的测定方法

B.1 原理

   65°中性乙醇可致羊乳中的蛋白质变性，产生絮状沉淀。

B.2 仪器和用具

   实验室常规仪器及下列各项

B.2.1 试管：10mL

B.2.2 移液管：5 mL

B.3 试剂

B.3.1 中性乙醇：65°

B.4 测定步骤

取11.8g待检样品，加入50mL 60℃的蒸馏水溶解后移入100mL容量瓶中定容，吸取2mL还原乳置于10mL试管中，再向试管中加入2mL 65°中性中性乙醇，充分振摇后应出现絮状沉淀。
附　录　C 
（规范性附录）
富平羊奶粉地理标志产品保护范围

[image: image1.png]RN





_________________________________
2

