鑫兴火烧炉烤箱厂位于美丽的河北省内，属沧州市管辖。地处华北平原腹地，居京、津、石三角中心，环渤海经济区，距北京189公里，距天津183公里，距石家庄176公里。东与沧县、青县接壤，北与大城县、任丘市交界，西与肃宁县、高阳县相邻，南与献县相连。公司一贯坚持“质量第一，用户至上，优质服务，信守合同”的宗旨，凭借着高质量的产品，良好的信誉，优质的服务，产品畅销全国近三十多个省、市、自治区。竭诚与国内外商家双赢合作，共同发展，共创辉煌！本厂主要经营火烧炉，烧饼炉，火烧方炉，驴肉火烧电烤箱，河间驴肉火烧电烤箱，驴肉火烧炉，河间驴肉火烧炉，燃气火烧炉，蜂窝煤火烧炉，电热烙烤炉，不锈钢驴肉烤箱火烧炉，双叉烧饼火烧炉电烤箱，单叉火烧炉电烤箱，自动控温烤箱火烧炉，远红外线电热管烤箱，交流电火烧炉烤箱 ，分控火烧炉烤箱，立式燃气蜂窝煤烤箱，卧式不锈钢单层烤箱，无烟燃气火烧炉，带明火燃气火烧炉，肉夹馍火烧炉，鸡蛋灌饼火烧炉烤箱，打烧饼火烧炉，两相电转三相电火烧炉烤箱，商用电烤箱，卧式单层电烤箱，立式燃气蜂窝煤火烧炉，宾馆饭店专用火烧炉烤箱，烧饼炉烧饼车，蜂窝煤烧饼炉，烧饼炉烤箱，双抽屉火烧炉，双灶头燃气火烧炉，单灶驴肉火烧炉，不锈钢燃气炉及配件和各种炊事用品，本厂以质量求生存，以服务求发展，始终。以重合同、守信用为宗旨，产品质优价廉，欢迎广大新老客户选购！

火烧炉具有以下特点：

1、使用方便：由于用电为加热源，不存在照看燃煤的情况，用时就打开开关，不用时就关掉开关，所以使用很方便；

2、卫生环保：用煤做加热源可产生烟气、一氧化碳气、灰尘等有害气体，对人会造成危害，对食品和空气会造成污染，而用电就不会存在这些情况，

3、升温速度快：一般打开开关后达到使用温度只需十几分钟就能开始工作；

4、温度均匀并能显示和自动控制，当温度达到设定温度后，电源自动切断，温度降到设定温度后电源自动接通，所以会保持恒温状态；

5、保温性能好：由于本设备的箱体采用了保温措施，所以周围环境不会那么灸热难奈，6、外型美观：本设备采用美观干净不锈钢板折弯焊接成型。 本产品适用于在城市，特别是城市的商场、超市里做食品加工的摊点。

产品结构

本设备主要是由外壳、烙锅、烤炉、发热及温控系统组成。

 1.外壳：由不锈钢板或铁板经裁剪。折弯、焊接、烤漆等工艺制造而成的方形的箱体。

 2.烙锅：一方形带沿的平底锅，安装在炉的上边，底部有加热管，单面加热，是烙制面饼的地方，锅上设有锅盖，主要是起到保温和防尘作用，无加热功能。型号带【F】字母的为烙锅分控式，用户可根据生意忙闲程度开启或关闭相应的开关。为便于更换加热管和烙锅的清洗，烙锅为可拆卸式，紧固螺丝在两侧的锅沿上，

 3.烤炉:有一个、两个、宽窄、长短之分，由炉腔、加热管、烤叉、清油盘组成，炉内设有上下加热管，可同时烘烤面饼的上下面，不要翻动，烤叉与炉门连在一起，炉门上有木柄，可以随时将烤完的面饼整体的端出来。带有【Q】字母型号的烤炉下面有可拽出的清油盘，可以随时清理掉落在下面的油污，避免油污焦糊冒烟甚至着火。

 4.发热及控制系统：本设备采用的是远红外发热系统，每个烙锅或烤炉都设有单独的发色管，并由独立的温控开关控制相应的温度，开关的数量决定了烤叉的多少或烙锅分控与否，两个开关的，烤叉为一个，烙锅不分控；三个开关的，烤叉为两个，烙锅不分控，或烤叉为一个，烙锅分控：四个开关的，烤叉为两个，烙锅分控。温控开关全部设置在箱体的前面，以便于操作。

工作原理

 设备的加热材料采用的是远红外电热管，控制温度的原件为液胀式空温开关，利用热胀冷缩的原理控制开关的通断。电源接通时，顺时针转动调节旋钮，指向50℃左右听到咔的声响，开关接通，相应的指示灯点亮，加热管加热，炉内温度开始升温，达到设定的温度后，感温宝内的液体膨胀推动开关断开，指示灯熄灭，电热管停止加热。由于有保温效果，炉内保持恒温状态一定时间，待温度下降至设定值的下限时，感温包收缩，开关自动复位接通，指示灯点亮，电源从新接通，恢复加热，依次循环，温度保持恒温状态。

安装详解

 注意事项

1.本设备属于大功率电热器具，不可用插头插座连接电源，应由专业技术人员安装于固定的电源上，安装前要检查供电线路应能达到本设备的用电要求(根据所购型号的额定功率和额定电压，确定供电电源)，避免超负荷用电造成电线发热失火。

2.本设备应安放在通风干燥、便于操作、周围无易燃易爆物品、并与电源接近的地方，避免长距离拖拉电源线，以减少安全隐患。

3.安装前应切断电源，并按电工施工要求悬挂警示标志。

4.本设备要放置在适合人员高度的平台上，并且要求平台坚固耐用，以防止设备颠倒，造成事故，安装使用后，尽量不要频繁挪动，确需挪动的时候要切断电源后进行。

5.本设备的锅盖无锁装置，立置时应用手扶住锅盖，以避免瞬间敞开碰触伤人。

 设备安装

1.如购买的产品为不锈钢外壳，其表面粘有一层贴膜，安装前请把贴膜撕掉，然后将放在烙锅里面的随机配件（烤叉把手，锅盖把手，脚垫，旋钮）等安装在相应的位置。

2.将本设备放置在平台上。

3.本设备的电源输入缆线在箱体的右后方，包装前推进了电器箱里，安装时先将该电源缆线由箱内拽出

，不要用力太大，拽出长度为700mm左右。

4.为了加强设备电器的安全保障，用户要根据所购型号的功率大小，自备相应的漏电保护开关，将本设备输入缆线端头除去黄绿双色线的另两根线（此线为接地线，线端栓有地线标志牌）接入开关下端。

5.将栓有地线标志牌的黄绿双色线有效的接入地线，如同一工作间有其它可能同时操作的驻立式电器设备，应将所有设备的等电位连接端子用导线连接起来，再接入地线。这样做的目的是为了减少因各个电器的泄漏电流不同而产生的电位差对人身造成的不适的感觉。

 操作和使用

 1.将烙锅和烤炉的温度开关打开并设定在一定温度，火烧或烧饼一般烙炉设定在220摄氏度左右，烤炉设定在180摄氏度左右，用户实际使用中根据情况掌握本设备的特性，以适应各种食品的所需要温度值。

 2.开始升温时，烙锅的锅盖要盖上，烤炉的烤叉要插进去，以减少热耗，可节约电能，锅盖需要支起时，要将支撑杆轻轻向前推一下， 需要放下时，要将支撑杆向后拉一下。

 3.当烙锅温度达到所需温度后，现在锅内刷食用油在放入擀制好的面饼，并适时翻动，待两面均烙成硬皮达到8分熟后，在放入烤炉内烘烤，一般 烘烤时间1分钟左右即可达到外焦里嫩的程度。

 注意事项

 1.本设备在使用中产生的高温有可能对您造成伤害，工作时一定要注意，不要用手直接触及发热部位，食品的放入，翻动，取出应使用合适的夹具，

 2.工作时不要让小孩或智障者或生理有缺陷者靠近。

 3.连续工作时应随时观察设备的运行状态，出现意外情况，要及时关闭电源，检查意外情况发生的原因，处理后再进行工作，

 4.本设备无电源总开关，关闭温控开关后，总电源并未切断，如工作完必，应将控制总电源的空气或漏电开关断开，使设备不再带电。

 5.设备清洗不可用喷射水流，需要清洗时，要先切断电源，待温度降低至不烫手后用软布和清洗剂进行清洗，清油盘要随时进行清洗。

 6.因长期工作在高温和潮湿状态，电气线路的接头部位有可能老化，用户要定期检查维护，建议用户使用3-4年后更换新设备，淘汰旧设备.

由于本店产品面向的是中国大陆地区、维修方面多有不便，所以本店承诺各省市省市的客户可电话指导修理，出现问题可咨询卖家的客服。客服人员会安排专业人员电话指导维修，敬请谅解！！！

本产品保修6个月，异地省市可电话辅导修理 因本店所有宝贝均是特殊产品，体积重量较大，物流费用较高。凡是在本店买的所有宝贝用过后，均不可退换，如非要退换我们见到货物后检查是否完好，如影响二次销售，我们均不按原价退换，我们只退还三分之一的货款给买家，运费需要买家自付，如在签收后出现一切意外，均有买家承担。敬请各位亲一定酌情处理，遇到什么问题及时和客服联系。谢谢合作
