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教 学 基 本 信 息

	教学单位
	黑龙江八一农垦大学食品学院

	主讲教师
	
	职    称
	
	说 明

	课    程
	食品机械与设备
	专    业
	食品科学与工程
	

	年    级
	
	班    级
	
	

	学生人数
	
	授课时间
	
	

	周 学 时
	4
	总 学 时
	50
	

	理论学时
	50
	实验学时
	0
	

	使用教材
	食品机械与设备
	

	主要

参考书
	《食品加工技术装备》张裕中主编 中国轻工业出版社
《食品工厂机械与设备 》无锡轻工业学院主编 轻工业出版社出版
	

	章节号
	名称及内容
	重点和难点

	绪

论
	
	绪   论

一、食品机械的分类
二、我国食品机械工业现状

1、我国食品机械工业的发展现状

2、我国食品机械工业与国外先进技术水平的差距
三、我国食品工业与食品机械制造业的未来

1、今后一个时期，我国食品机械制造业的未来

2、食品加工业中高新技术配套装备的研究
	重点：
1我国食品机械工业与国外先进技术水平的差距；
2我国食品机械制造业的未来及高新技术配套装备的研究

	第

一

章
	
	第一章 输送机械与设备
第一节  固体输送机械与设备

一、带式输送机的构造。

二、斗式提升机的构造和应用。

三、螺旋式输送机工作原理、构造等。

四、气力输送装置构造和特点。
第二节  液体输送机械与设备

一、离心泵的结构与工作原理。

二、螺杆泵的结构与工作原理。

三、齿轮泵的结构与工作原理。

四、真空输送装置的结构与工作原理。
	重点：带式输送机、螺旋式输送机、斗式提升机的结构与工作原理

难点：斗式提升机的极距的确定
重点：离心泵、螺杆泵、齿轮泵的结构与工作原理

难点：螺杆泵的工作原理

	第

二

章
	
	第二章　清洗和原料预处理机械与设备
第一节 清洗机械

一、镀锡薄钢板空罐清洗的过程

二、全自动洗瓶机的结构与工艺设计
第二节　清理、分级分选机械与设备

一、滚筒式分级机的工艺设计

二、气流清选在生产中的应用

三、筛选的原理、分类及平面回转筛和振动筛的结构与工作原理

四、重力分选设备的工作原理

五、磁选设备的作用及工作原理
	重点：全自动洗瓶机的结构

难点：全自动洗瓶机的工艺设计
重点：滚筒式分级机的工艺设计，筛选的原理、分类及回转筛的结构与工作原理及重力分选设备的工作原理
难点：重力分选设备的工作原理

	第

三

章
	
	第三章　分离机械与设备
第一节 分离机械与设备

一、剥壳去皮的方法及去皮机械的结构及工作过程

二、果蔬去皮的常用方法及机关机械的结构与工作过程
第二节  压榨机械

一、打浆机的结构及工作原理

二、果蔬榨汁机的结构
第三节 离心分离机械

一、牛奶分离机的构造及影响因素

二、其它分离机的结构及工作过程
	重点：胶辊砻谷机的构造工作过程，干法去皮机的结构与工作过程。

难点：胶辊砻谷机的工作过程，干法去皮机的结构。
重点：打浆机的结构与工作原理

重点：牛奶分离机的构造及工作过程

难点：牛奶分离分离机的工作过程

	第

四

章
	
	第四章　混合和搅拌及均质机械与设备第一节 概述

一、概念

二、搅拌混合机理

第二节 液体搅拌机械

一、搅拌装置

二、搅拌器构造与安装形式
第三节 粉料混合机械

一、固定容器式粉料混合机

二、回转容器式混合机
第四节  均质机

一、高压均质机的工作原理及作用

二、胶体磨的工作原理

三、高剪切均质机的工作原理
	重点：搅拌、均质、混合概念及混合机理

重点：搅拌器的安装形式及构造

难点：搅拌器的构造

重点：粉料混合机的结构与工作过程

重点：高压均质机及高剪切均质机的结构与工作原理

难点：高压均质机及高剪切均质机的工作原理

	第

五

章
	
	第五章　原料及半成品的热处理机械与设备
第一节 热交换设备

一、列管式热交换器的结构与工作过程

二、片式热交换装置的结构及装置流程
第二节 预煮机械与设备

一、夹层锅

二、链带式连续预煮机

三、螺旋式连续预煮机
	重点：片式热交换装置的结构及装置流程

难点：片式热交换装置的流程

重点：夹层锅

	第
六

章
	
	第6章 真空浓缩设备
第1节 分类与选择及操作流程
第二节 单效真空浓缩设备
一、中央循环管式浓缩锅的结构和工作过程

二、盘管式浓缩锅结构和工作注意事项

三、夹套加热室带搅拌单效浓缩装置结构
第三节 升膜式、降膜式浓缩设备

一、升膜式浓缩设备

二、降膜式浓缩设备的结构与布膜装置

三、双效降膜式浓缩设备的流程及节能措施
第四节  真空浓缩装置的附属设备

一、捕集器的作用和结构

二、冷凝器的作用和结构和特点

三、真空装置的作用和结构
	重点：操作流程

重点：升膜式、降膜式浓缩设备的结构与工作过程。双效设备的流程及节能措施

难点：升膜式、双效设备的工作过程

重点：各真空装置的作用及结构

难点：水力喷射器的工作原理

	第

七

章
	
	第七章　干燥机械与设备
第一节 喷雾干燥设备

一、喷雾干燥的分类和比较

二、喷雾干燥设备流程

三、喷雾干燥附属设备

第二节 其它干燥设备

一、滚筒式干燥机

二、升华冷冻式干燥机

三、沸腾干燥装置
	重点：喷雾干燥设备流程及附属设备

难点：喷雾干燥设备流程

重点：三种干燥设备的结构及工作原理 

难点：升华冷冻工干燥机的工作原理

	第

八章
	
	第八章　排气及杀菌机械与设备

第一节　排气机械与设备

一、齿盘式排气箱

二、链带式排气箱
第二节 杀菌机械与设备

一、立式杀菌锅

二、卧式杀菌锅

三、回转式杀菌设备

四、常压连续杀菌设备

五、静水压连续杀菌设备.

六、高温短时杀菌设备

七、软罐头食品的杀菌设备
第三节 CIP装置

一、CIP的定义和特点

二、CIP的结构

三、CIP的操作
	重点： 立式、回转式杀菌设备、卧式杀菌锅、软罐头杀菌设备的结构与工作过程
重点：CIP的操作


	第九

章
	
	第9章 食品成型与焙烤机械
第一节 成型机械与设备

一、包馅机械

二、挤压成型机械

三、巻筒成型机

四、辊压切割成型机械

五、搓圆成型机
第二节  焙烤机械
	重点：成型机械的结构与工作原理

重点：焙烤机械结构

	第十章
	
	第十章　无菌包装机械
一、无菌包装的基本原理

二、无菌包装过程设备
	重点：无菌包装过程设备
难点： 无菌包装过程设备

	第十

一

章
	
	第十一章　典型食品生产线
第一节　果蔬加工生产线

一、浓缩苹果汁生产线

二、鲜榨苹果汁生产线

三、果蔬脆片生产线
第二节　牛奶加工生产线

一、巴氏消毒奶生产线

二、冰淇淋生产线

三、脱脂奶粉生产线
第三节  方便食品生产线

一、方便面生产线

二、方便粥生产线

三、面包生产线
第四节　天然资源有效成分提取生产线

	


教 学 进 度 计 划

	周次
	学时
	教  学  内  容
	备  注

	
	1
	第一章  绪论
	

	1
	1
	第二章　输送机械与设备
	

	1
	2
	第二章　输送机械与设备
	

	2
	2
	第三章　清洗和原料预处理机械与设备
	

	2
	2
	第三章　清洗和原料预处理机械与设备
	

	3
	2
	第三章　清洗和原料预处理机械与设备
	

	3
	2
	第三章　清洗和原料预处理机械与设备
	

	4
	2
	第四章　分离机械与设备
	

	4
	2
	第四章　分离机械与设备
	

	5
	2
	第五章　混合和搅拌及均质机械与设备
	

	5
	2
	第五章　混合和搅拌及均质机械与设备
	

	6
	2
	第五章　混合和搅拌及均质机械与设备
	

	6
	2
	第六章　原料及半成品的热处理机械与设备
	

	7
	2
	第六章　原料及半成品的热处理机械与设备
	

	7
	2
	第六章　原料及半成品的热处理机械与设备
	

	8
	1
	第六章　原料及半成品的热处理机械与设备
	

	8
	1
	第七章　真空浓缩设备
	

	8
	2
	第七章　真空浓缩设备
	

	9
	2
	第七章　真空浓缩设备
	

	9
	1
	第七章　真空浓缩设备
	

	9
	1
	第八章　干燥机械与设备
	

	10
	2
	第八章　干燥机械与设备
	

	10
	1
	第八章　干燥机械与设备
	

	10
	1
	第九章　排气及杀菌机械与设备
	

	11
	2
	第九章　排气及杀菌机械与设备
	

	11
	2
	第十章　食品的熟化机械与设备
	


	周次
	学时
	教  学  内  容
	备  注

	12
	2
	第十章　食品的熟化机械与设备
	

	12
	2
	第十一章　食品包装机械与设备
	

	13
	2
	第十二章　典型食品生产线
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	合计
	50
	
	


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	绪　论

	目 的

要 求
	通过对国内外食品机械行业发展的对比，讲解我国食品机械行业的现状及其发展前景
使学生了解我国食品机械行业的现状及其发展前景

	重 点

难 点
	我国食品机械工业现状

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、介绍本课程的大纲
	多媒体授课　8～10min

	二、向学生推荐参考书
	多媒体授课　2～5min

	三、授课内容

第一节　食品机械的分类

按照食品的种类和行业的不同

按照食品加工的单元操作的不同
	多媒体授课　4～5min


	第二节　　我国食品机械工业

一、我国食品机械工业的发展现状
二、我国食品机械工业与国外先进技术水平的差距

    （一）产品质量方面
（二）产品技术水平方面
（三）产品种类方面

（四）行业科研水平方面
	通过数据及国内外的对比讲解（多媒体）　10～15min

	第三节   我国食品工业与食品机械制造业的未来

一、今后一个时期，我国食品机械工业的发展重点
（一）粮油加工设备
（二）淀粉加工设备
（三）方便食品加工设备
（四）果蔬保鲜与加工设备
（五）乳品加工机械
（六）肉类加工设备
（七）饮料加工设备
（八）无菌包装设备
二、食品加工业中高新技术配套装备的研究
（一）冷杀菌技术
（二）超临界流体萃取技术

（三）超声波技术
（四）挤压技术
（五）真空技术
	通过国内外的对比进行授课（多媒体）35～40min

	四、向学生展示图片
	多媒体展示实物图


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第一章　输送机械与设备

	目 的

要 求
	本章节主要讲解输送机械与设备的结构、工作原理等内容。

通过讲解使学生掌握食品工厂常用输送机械的种类、结构、工作原理。了解工作过程中常见故障及维修等内容

	重 点

难 点
	带式输送机、斗式提升机、螺旋输送机、离心泵的结构与工作原理
各输送机械的工作原理

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、回忆上结课的内容
	2～3min

	二、设问：食品工厂为什么要采用输送机械？常见的有哪些？(即作用及分类)
	2～3min

	三、介绍本次课的内容
	3～5min

	四、课上内容
第一节 固体输送机械与设备

一、带式输送机
（一）使用场合：（二）优缺点：（三）主要结构及工作原理：    
主要部件： 

1、输送带
	（1）由多媒体先观看带式输送机的实物图，之后进行结构及工作原理的讲解，其中各部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
45～50min

	2、机架和托辊

3、驱动装置：（电动机、减速装置和驱动滚筒组成）

4、张紧装置（1）目的（2）方法
	对调心托辊采用电子图板进行受力分析。

	五、对带式输送机进行小结
	2～3min

	二、斗式升送机（斗式提升机）

（一）分类: 
（二）垂直式斗式提升机

1.结构2.料斗3.装料方法4.卸料方式：

保证物料能够以离心力卸料的正确进行，所选择的参数：①确定极距：②卸料流管槽的位置;

总结：
5、斗式升送机主要构件

（1）料斗 (2)牵引构件
	由多媒体先观看斗式输送机的实物图，之后进行结构及工作原理的讲解，其中各部分结构再配合图片或动画。
30～35min

	六、对斗式提升机进行小结
	2～3min

	七、对本节课进行小结，强调重点
	4～5min 

	八、留思考题
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第一章　输送机械与设备

	目 的

要 求
	本章节主要讲解输送机械与设备的结构、工作原理等内容。

通过讲解使学生掌握食品工厂常用输送机械的种类、结构、工作原理。了解工作过程中常见故障及维修等内容

	重 点

难 点
	带式输送机、斗式提升机、螺旋输送机、离心泵的结构与工作原理
各输送机械的工作原理

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课内容进行提问
	使用多媒体课后测试内容　5～10min

	二、介绍本次课的内容
	2～3min

	三、授课

三、螺旋式输送机（绞龙）
（一）结构：（二）工作过程：（三）优缺点：（由工作原理分析）（四）主要构件

1.螺旋：
（1）螺旋（见图）（2）叶片形状  
2.轴：空心轴　轴的联接
3.轴承：头部轴承： 中间轴承： 

4.料槽：

（五）垂直螺旋输送机的工作原理：
	（1）由多媒体先观看螺旋输送机的实物图，之后进行结构及工作原理的讲解，其中各部分结构再配合图片或动画。

（2）讲授过程中适时进行设问及提问
25～30min

	四、对螺旋输送机进行小结
	2～3min

	四、气力输送装置

（一）原理：

（二）分类：

吸送式：2.压送式3.混合式4．循环式气力输送装置
5．对于气力输送装置来说其总的优缺点为：

（三）气力输送装置的主要部件

1、供料器　2、输送管3、分离器（离心式、容积式）

4.除尘器： 5.风机 
	利用多媒体彩图进行授课，并由其结构总结各种输送装置的特点。35～40min  

	五、对气力输送装置小结
	2～3min

	六、对本节课内容总结，留思考题。
	3～5min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第一章　输送机械与设备

	目 的

要 求
	本章节主要讲解输送机械与设备的结构、工作原理等内容。

通过讲解使学生掌握食品工厂常用输送机械的种类、结构、工作原理。了解工作过程中常见故障及维修等内容

	重 点

难 点
	带式输送机、斗式提升机、螺旋输送机、离心泵的结构与工作原理
各输送机械的工作原理

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课内容进行提问
	使用多媒体课后测试内容　5～10min

	二、介绍本次课的内容
	4～5min

	三、课上内容

第二节 流体输送机械
（一）泵

1.对泵的特殊要求：2.泵的分类：（根据工作原理）

（二）风机
一、离心式奶泵（水泵、奶泵、卫生泵等）
（一）离心泵的结构及工作原理

（二）分类

（三）安装注意事项： 
（四）使用离心泵注意事项：
	（1）由多媒体讲解三种泵的结构及工作原理的讲解，其中各部分结构再配合实物图片或动画。

（2）讲授过程中适时进行设问及提问
20～25min

	四、对离心奶泵进行小结，强调重点部位
	2～3min

	二、螺杆泵 

（一）分类（二）工作原理及构造　（三）优缺点：
（四）操作注意事项：
	由多媒体讲解结构及工作原理，其中各部分结构再配合实物图片或动画。并适时进行设问及提问15～20min

	三、齿轮泵
１、类型： ２、分类：
３、常用外啮合齿轮泵：

ａ.结构： ｂ.工作原理： ｃ.特点： 
	由多媒体讲解结构及工作原理，其中各部分结构再配合实物图片或动画。10～15min

	四、真空输送装置
（一）工作原理    真空吸料装置如图。
（二）真空吸料装置操作及优缺点：

1.操作要点2、主要优缺点
	由学生自学

	五.肉糜送料泵
	简介5～8min

	五、对节内容进行小结
	3～5min

	六、对本章进行总结
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	  第二章　清洗和原料预处理机械与设备

	目 的

要 求
	对清洗机械与设备的构造和工作原理进行分析，讲解分级分选机械与设备的构造和工作原理及其应用。

使学生了解二种清洗机械与设备的构造和工作原理，掌握分级分选机械与设备的构造和工作原理及其应用。

	重 点

难 点
	滚筒式分级机的工艺设计，筛选的原理、分类及回转筛的结构与工作原理及重力分选设备的工作原理。
全自动洗瓶机的工艺设计、各筛选机械的工作原理及重力分选设备的工作原理。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章的内容
	2～3min

	二、课上内容
第一节  清洗机械

一、空灌清洗机（镀锡薄钢板）

1、工作过程： 

2、特点

二.全自动洗瓶机（用于玻璃瓶及回收瓶）

1、分类：单端：  双端： 

2、优缺点： 

3、简单工艺过程

4、总体结构：

（1）去掉残余物与预热部分

（2）洗液浸泡部分

（3）洗液喷射

（4）热水喷射部分  
（5）温水喷射

（6）冷水喷射部分  
5.有关参数

（1）温度（2）水流（3）洗液（4）泡沫
形成原因：

a.机械所致

b.外界物质影响所致：

c.洗涤剂影响所致
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
45～50min

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	
	

	
	


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	  第二章　清洗和原料预处理机械与设备

	目 的

要 求
	对清洗机械与设备的构造和工作原理进行分析，讲解分级分选机械与设备的构造和工作原理及其应用。

使学生了解二种清洗机械与设备的构造和工作原理，掌握分级分选机械与设备的构造和工作原理及其应用。

	重 点

难 点
	滚筒式分级机的工艺设计，筛选的原理、分类及回转筛的结构与工作原理及重力分选设备的工作原理。
全自动洗瓶机的工艺设计、各筛选机械的工作原理及重力分选设备的工作原理。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、课上内容
第二节   清理、分级分选机械与设备

一、滚筒式分级机

（一）结构及传送系统

1.结构

2.转动系统

方式：（1）电动机（2）中间轴式传动（3）摩擦轮传动

3、使用注意事项

4、滚筒转数的确定 
 （三）滚筒式分级机讨论
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
25～30min

	三、对滚筒式分级机进行小结
	2～3min

	二、气流清选

（一）垂直、水平、倾斜气流
（1）垂直上升式气流（2）水平气流（3）倾斜气流

（二）气流清选设备

（1）扬场机（2）吸式风选机
（3）气流和筛子配合的清选机设备
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
20～25min

	四、对气流清选进行小结
	2～3min

	三、筛选

（一）基本原理

（二）筛选的基本概念：

Ａ、筛选的基本条件Ｂ、筛面的种类： C、筛孔的形状：Ｄ、筛孔尺寸的选择E、筛孔的排列F、筛孔面积百分率：（有效面积系数）
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
15～20min

	五、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	  第二章　清洗和原料预处理机械与设备

	目 的

要 求
	对清洗机械与设备的构造和工作原理进行分析，讲解分级分选机械与设备的构造和工作原理及其应用。

使学生了解二种清洗机械与设备的构造和工作原理，掌握分级分选机械与设备的构造和工作原理及其应用。

	重 点

难 点
	滚筒式分级机的工艺设计，筛选的原理、分类及回转筛的结构与工作原理及重力分选设备的工作原理。
全自动洗瓶机的工艺设计、各筛选机械的工作原理及重力分选设备的工作原理。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、简介本次课的内容
	2～5min

	三、课上内容
（三）筛面运动形式

（四）平面回转筛

１、平面回转筛的工作原理

（１）平筛的转速和偏心距

（２）物料在筛面上的运动

（３）物料在筛面上的推进方法

2、影响平面回转筛筛理效果因素。
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
40～45min

	四、对平面回转筛进行小结
	2～3min

	（五）振动筛

1、结构（1）进料装置（2）筛体

2、振动筛工作原理

（1）筛面的运动

（2）物料在筛面上的运动

A、物料沿筛面下滑的临界条件
B、物料沿筛面上滑的临界条件

C、物料不跳离筛面条件

D、适宜转速
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
40～45min

	五、对振动筛进行小结
	2～3min

	六、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	
	

	
	


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	  第二章　清洗和原料预处理机械与设备

	目 的

要 求
	对清洗机械与设备的构造和工作原理进行分析，讲解分级分选机械与设备的构造和工作原理及其应用。

使学生了解二种清洗机械与设备的构造和工作原理，掌握分级分选机械与设备的构造和工作原理及其应用。

	重 点

难 点
	滚筒式分级机的工艺设计，筛选的原理、分类及回转筛的结构与工作原理及重力分选设备的工作原理。
全自动洗瓶机的工艺设计、各筛选机械的工作原理及重力分选设备的工作原理。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、简介本次课的内容
	2～5min

	三、课上内容
四、比重去石机（比重分离）
（一）结构

１．进料装置  ２．筛体 3.吹风系统  4.传动结构：
（二）工作原理：
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
40～45min

	四、对比重去石机进行小结
	2～3min

	五、磁选 
（一）工作原理

1.物料作直线运动2.物料作圆周运动 

（二）磁选设备

1.永磁溜管2.永磁滚筒3.带式永磁滚筒4.磁选设备的安装部位
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
20～25min

	五、对磁选进行小结
	2～3min

	六、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	七、再次对本章内容进行回顾
	5～10min 

	八、自学内容：光电分选分级机械与设备及其他分选技术与设备

习题：
1、什么是光电分选，在食品行业可应用于哪几个方面。
2、光电分选和检测技术与手工分选相比有哪些优点？

3、试分析光电色选机的工作原理？

4、光电色选机由哪几大系统组成？

5、由螺旋分选机的结构说明其是如何实现分离的？

6、图像处理技术在食品和农产品加工中有哪些应用？
	


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第三章　分离机械与设备

	目 的

要 求
	针对各类分离机械的工作原理进行分析，讲解离心分机的种类及构造。
学生需掌握去皮机械的工作原理，离心分离机的种类及构造。

	重 点

难 点
	砻谷机的结构与工作过程  牛奶分离机的构造及工作过程
砻谷机的工作过程  牛奶分离机工作过程



	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章的内容
	2～3min

	二、介绍本次课的内容
	4～5min

	三、课上内容
第一节  分离机械与设备

一、剥壳去皮机械

（一）剥壳去皮的目的和要求

（二）剥壳去皮的方法

1、撞击法剥壳原理 2、碾搓法剥壳原理3、剪切剥壳原理 4、挤压法剥壳原理

二、剥壳去皮机械

（一）胶辊砻谷机（1）构造：（2）工作过程

①谷粒被夹入轧距的条件

②谷粒被夹入轧距的条件

③脱壳作用过程分析

（3）砻谷工艺效果的影响因素

①稻谷工艺性质②线速、线速差与速比③轧距、压砣重量：④流量： ⑤胶辊硬度及表面性状
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
45～50min

	四、对胶辊砻谷机进行小结
	强调重点内容  2～5min

	了解：（二）离心式剥壳机
（三）搓板式大豆去皮机 

（四）刀板式剥壳机       

（五）轧辊式剥壳机     

（六）锤击式剥壳机  
	由多媒体进行结构及工作原理的讲解

	二 果蔬去皮机械

（一）常用方法（二）机械法去皮

 1、擦皮机 2、碱液去皮机 3、干法去皮设备
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，（2）讲授过程中适时进行设问及提问
20～25min

	五、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	

	六、留课后习题
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第三章　分离机械与设备

	目 的

要 求
	针对各类分离机械的工作原理进行分析，讲解离心分机的种类及构造。
学生需掌握去皮机械的工作原理，离心分离机的种类及构造。

	重 点

难 点
	砻谷机的结构与工作过程  牛奶分离机的构造及工作过程
砻谷机的工作过程  牛奶分离机工作过程



	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上次课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容5～10min

	二、介绍本次课的内容
	4～5min

	三、课上内容
第二节  压榨机械

一、打浆机

 1 结构及工作原理

2 影响物料擦碎程度的因素

 3 物料在圆筒筛内运动速度的调节

4 打浆机的联动

二、果蔬榨汁机

（一）螺旋式连续榨汁机

1 结构2 特点： 3 工作过程 4 空隙的大小对出汁率的影响
了解：（二）其它榨汁机

 （1）裹包式榨汁机  （2）活塞式榨汁机 （3）锥盘式榨汁机 （4）柑桔榨汁机 （5）离心式榨汁机
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
30～35min

	四、对这部分内容进行小结
	强调重点内容  2～5min

	 第三节　离心分离机

分类：1、按分离因数2、按操作原理：3、按操作方式
一、分离原理：

（二）离心分离机的分类和构造：

1.类型（1）根据构造（2）根据不同的用途
２．分离钵的构造： 

（二）乳脂分离机的生产率及其影响因素
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
40～50min

	五、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	六、留课后习题
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第四章　混合和搅拌及均质机械与设备

	目 的

要 求
	讲解搅拌器的工作原理及构造，均质机的主要工作部件及均质机理。

学生掌握搅拌器的工作原理、及其构造，均质机的均质机理、结构和使用要求。

	重 点

难 点
	液体搅拌机器的构造与安装形式、高压均质机的工作原理及常见故障。
液体搅拌机的构造、高压均质的工作原理。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章的内容及本次课的内容
	3～5min

	二、课上内容
第一节 概述
一、概念

二、搅拌混合机理
第二节 液体搅拌机械
一、搅拌装置
二、搅拌器构造与安装形式
（一）搅拌器的类型和安装形式

1、类型：2、安装形式

（二）搅拌器的构造
1．平桨式搅拌器2．框式与锚式搅拌器3．涡轮式搅拌器  4．旋桨式搅拌器5．螺带式与螺杆式搅拌器6.行星式搅拌器 7．特种搅拌器 
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
45～50min

	三、强调本节内容及重点
	2～3min

	第三节 粉料混合机械
一、固定容器式（强制受力式）混合机

1.固定容器式混合机：（螺带式混合机）

2.立式旋转式混合机：

３．立式行星式混合机：（塔式混合机）

二、回转容器式

1、水平回转筒式混合机

2.V型混合机（双连混合机）

两个圆筒呈V字形，夹角为60～90度之间，主轴平衡回转，

3.对锥式混合机
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构配合实物图片
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
30～35min

	四、强调本节的内容及重点
	2～3min

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第四章　混合和搅拌及均质机械与设备

	目 的

要 求
	讲解搅拌器的工作原理及构造，均质机的主要工作部件及均质机理。

学生掌握搅拌器的工作原理、及其构造，均质机的均质机理、结构和使用要求。

	重 点

难 点
	液体搅拌机器的构造与安装形式、高压均质机的工作原理及常见故障。
液体搅拌机的构造、高压均质的工作原理。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、简介本次课的内容
	2～5min

	三、课上内容
 第四节 均质机

一、三柱塞式往复泵

（一）往复泵的工作原理：

（二）三柱塞式往复泵的生产能力和功率：

（三）往复泵的流量曲线图：

（四）往复泵的流量调节：

二、高压泵、均质泵：

（一）主要结构：

（二）高压均质机的工作原理:

（三）常见故障：

三、高剪切均质机：

（一）特点

（二）分类：

（三）均质机理比较：

四、胶体磨：

（二）分类：

（一）结构


	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
80～85min

	四、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第五章　　原料及半成品的热处理机械与设备

	目 的

要 求
	针对两种热交换设备的工作原理和构造及三种预煮机械的原理和结构进行详细讲解。

学生掌握两种热交换设备的工作原理和构造以及三种预煮机械的原理和结构。

	重 点

难 点
	片式热交装置的板片的结构和流程流道的设计、夹层锅结构。

片式热交装置的板片的结构和流程流道的设计

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章的内容及本次课的内容，强调重点内容
	3～5min

	二、课上内容
 第一节　热交换设备

一、列管式热交换器

1.结构

2.操作：

3.特点：
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解， 

（2）讲授过程中适时进行设问及提问
15～20min

	二、片式热交换装置

（一）片式热交换器的工作原理及结构：

1、主要工作部件

2、换热片

（二）板式换热器的特点：

三、传热板：

1.基本分类：

２．其它方法分类

３．波纹片

（1）结构

（２）尺寸

（3）液流在薄片上通过时的流动形式与密封圈的布置

（4）薄片加工与装配要求

四、板式换热器的流道构成

	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构配合实物图片
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
（3）对板式换热器的流道进行课堂练习
60～70min

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第五章　　原料及半成品的热处理机械与设备

	目 的

要 求
	针对两种热交换设备的工作原理和构造及三种预煮机械的原理和结构进行详细讲解。

学生掌握两种热交换设备的工作原理和构造以及三种预煮机械的原理和结构。

	重 点

难 点
	片式热交装置的板片的结构和流程流道的设计、夹层锅结构。

片式热交装置的板片的结构和流程流道的设计

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、简介本次课的内容，强调重点内容
	3～5min

	三、课上内容
五、片式热交换装置流程

1、高温短时巴氏杀菌

2、超高温瞬时杀菌装置（UHT装置）

（1）间接加热法

（2）直接蒸汽加热法（VTIS法）
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解， 

（2）讲授过程中适时进行设问及提问
45～50min

	第二节  预煮机械与设备

一、预煮目的和预煮机械与设备的分类：

（一）预煮目的：

（二）分类：

二、夹层锅：
（一）夹层锅的类型及结构：

１．类型： 

２．结构： 

三、链带式连续预煮机

四、螺旋转式连续预煮机：
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构配合实物图片
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
（3）对板式换热器的流道进行课堂练习
35～40min

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第六章　真空浓缩设备

	目 的

要 求
	讲解真空浓缩设备的选择要求、操作流程。通过对双效真空浓缩设备的组成及工作过程的分析，讲解多效浓缩设备的优缺点及节能措施及在多效浓缩设备中附属设备的结构及作用。
使学生掌握真空浓缩设备的选择要求、操作流程、了解五种单效真空浓缩设备的结构和工作过程，掌握双效真空浓缩设备的工作原理、结构和使用及其节能措施；冷凝器、真空装置的工作原理、结构和特点。

	重 点

难 点
	双效降膜式浓缩设备的流程及附属设备的结构及特点
双效降膜式浓缩设备的流程及节能措施。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章及本次课的内容，及其课堂重点
	3～5min

	二、课上内容
真空浓缩设备的优缺点：

第一节  分类和选择及操作流程

一、分类
（一）根据加热蒸汽被利用的次数来分
（二）根据料液的流程来分
（三）按加热器结构形式来分
二、选择与要求：

三、真空浓缩设备操作流程：
（一）单效真空浓缩装置流程：
（二）多效真空浓缩装置流程：
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中根据课堂的情况适时进行设问及提问
75～80min

	第二节    单效真空浓缩设备

一、中央循环管式（标准式）浓缩锅

（二）主要构造
（一）作用原理
（三）物料的循环加热：
（四）特点：
二、盘管式浓缩锅：

三、夹套加热室搅拌单效浓缩装置：


	

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	
	

	
	


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第六章　真空浓缩设备

	目 的

要 求
	讲解真空浓缩设备的选择要求、操作流程。通过对双效真空浓缩设备的组成及工作过程的分析，讲解多效浓缩设备的优缺点及节能措施及在多效浓缩设备中附属设备的结构及作用。
使学生掌握真空浓缩设备的选择要求、操作流程、了解五种单效真空浓缩设备的结构和工作过程，掌握双效真空浓缩设备的工作原理、结构和使用及其节能措施；冷凝器、真空装置的工作原理、结构和特点。

	重 点

难 点
	双效降膜式浓缩设备的流程及附属设备的结构及特点
双效降膜式浓缩设备的流程及节能措施。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行回顾及提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、介绍本次课的内容
	2～3min

	三、课上内容
第三节  升膜式、降膜式浓缩设备

一、升膜式浓缩设备：

1.结构
2.工作过程：
3.优缺点：
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
65～70min

	二、降膜式浓缩设备
1.结构及工作过程
２．降膜分布器
3.特点
	

	三、双效降膜式浓缩装置
1.物料流程：
2.双效浓缩设备的优点
３．多效浓缩设备的节能措施：

	

	四、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第六章　真空浓缩设备

	目 的

要 求
	讲解真空浓缩设备的选择要求、操作流程。通过对双效真空浓缩设备的组成及工作过程的分析，讲解多效浓缩设备的优缺点及节能措施及在多效浓缩设备中附属设备的结构及作用。
使学生掌握真空浓缩设备的选择要求、操作流程、了解五种单效真空浓缩设备的结构和工作过程，掌握双效真空浓缩设备的工作原理、结构和使用及其节能措施；冷凝器、真空装置的工作原理、结构和特点。

	重 点

难 点
	双效降膜式浓缩设备的流程及附属设备的结构及特点
双效降膜式浓缩设备的流程及节能措施

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、简介本次课的内容
	2～5min

	三、课上内容
第四节  真空浓缩装置的附属设备

一、捕集器：
1、作用
2.类型
（一）惯性型
（三）表面型
（二）离心型
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
40～45min

	二、冷凝器
1、作用
2、类型
（一）大气式冷凝器
（二）表面式冷凝器
（三）低水位冷凝器
（四）喷射式冷凝器
	

	三、真空装置

（一）作用
第五节　真空浓缩装置的安装及安全技术

（二）常用的真空设备
1.往复式真空泵
2.水环式真空泵：
3.水力喷射泵
4蒸汽喷射泵
	

	四、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第七章　干燥机械与设备

	目 的

要 求
	主要讲解喷雾干燥设备的工作原理，及附属设备的结构及作用。介绍其它干燥装置的工作过程及结构。

使学生掌握喷雾干燥设备的工作原理、常用喷雾干燥设备流程及主要的附属设备的结构与作用。了解其它干燥装置的工作过程及结构。

	重 点

难 点
	喷雾干燥设备、滚筒干燥装置、升华冷冻式干燥机的结构与工作过程。

升华式冷冻干燥机的工作原理。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章及本次课的内容，强调重点
	8～10min

	二、课上内容
干燥的目的、方法、特点
第一节 喷雾干燥设备
一、喷雾干燥分类及比较
（一）喷雾干燥原理
（二）喷雾干燥的优点
（三）喷雾干燥的缺点
（四）喷雾干燥对设备的要求
（五）喷雾干燥设备的分类和比较：

1.按微粒化方法分类：

（1）压力喷雾干燥法
（2）离心喷雾干燥法
2.按干燥室形式分类：

3.喷雾干燥设备的比较
（1）设备结构

（2）产品、产量和质量
（2）生产管理比较
（3）对厂房要求
二、喷雾干燥设备流程：
（一）喷雾干燥系统

（二）压力喷雾：

（三）离心喷雾


	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
65～70min

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	
	

	
	


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第七章　干燥机械与设备

	目 的

要 求
	主要讲解喷雾干燥设备的工作原理，及附属设备的结构及作用。介绍其它干燥装置的工作过程及结构。

使学生掌握喷雾干燥设备的工作原理、常用喷雾干燥设备流程及主要的附属设备的结构与作用。了解其它干燥装置的工作过程及结构。

	重 点

难 点
	喷雾干燥设备、滚筒干燥装置、升华冷冻式干燥机的结构与工作过程。

升华式冷冻干燥机的工作原理

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、介绍本次课的内容
	2～3min

	三、课上内容
三、喷雾干燥设备附属结构

（一）过滤器、空气加热器和进风机、排风机的选择

1.空气过滤器： 

2.空气加热器：

 3.进风机和排风机的选择：
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
70～75min

	（二）热风进口位置及热风分配室

（1）压力式：

（2）离心式喷雾干燥热风分配盘：
	

	（三）干燥室尺寸及喷嘴位置的确定

（1）干燥室截面积的确定：

（2）喷嘴位置的确定

（3）喷嘴个数的确定：

（4）干燥室有效容积和长度决定：
	

	（四）鼓形阀：（旋转阀、星形阀、锁气排料阀）
	

	（五）涡旋气封阀
	

	（六）粉尘分离装置
１．袋滤器： 

２．旋风分离器：


	

	四、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第七章　干燥机械与设备

	目 的

要 求
	主要讲解喷雾干燥设备的工作原理，及附属设备的结构及作用。介绍其它干燥装置的工作过程及结构。

使学生掌握喷雾干燥设备的工作原理、常用喷雾干燥设备流程及主要的附属设备的结构与作用。了解其它干燥装置的工作过程及结构。

	重 点

难 点
	喷雾干燥设备、滚筒干燥装置、升华冷冻式干燥机的结构与工作过程。

升华式冷冻干燥机的工作原理

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、简介本次课的内容
	2～5min

	三、课上内容
第二节 其它干燥设备

一、滚筒干燥机

（一）滚筒干燥机的分类
（二）滚筒干燥设备的工作过程及特点
（三）干燥机的结构
1、其结构包括下列部分2、单滚筒干燥机3、双滚筒干燥机4、真空式滚筒干燥机
（四）影响干燥速率的因素
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
70～75min

	二、升华冷冻式干燥机

(一)升华干燥原理

（二）升华干燥的特点及在食品工业的应用

（三）升华干燥设备结构

（四）冷冻升华干燥的发展方向
	

	三、 沸腾干燥装置
（一）沸腾干燥的基本原理

（二）流化床干燥器的特点及适用性

(三)设备适用范围和有关参数的选择

（四）沸腾干燥的结构与型式

（1）分类（2）粒状物料的沸腾干燥器
（3）膏状物料的床本身沸腾干燥器
（五）流化床干燥器的主要部件
	

	四 其它干燥设备

4、热风吸入口
	

	四、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第八章　排气及杀菌机械与设备

	目 的

要 求
	简介排气装置在罐头生产中的作用及其工作原理和构造。详细讲解杀菌设备的操作规程及要求
使学生了解排气装置的工作原理和构造特点，掌握立式、卧式、回转式杀菌设备的构造特点及其操作规程、要求。

	重 点

难 点
	卧式杀菌锅、回转式杀菌设备、软罐头食品的杀菌设备的结构及工作原理
回转式杀菌设备的工作原理。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章及本次课的内容，强调重点
	8～10min

	二、课上内容
第一节  排气机械与设备

一、齿盘式排气箱

二、链带式排气箱
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
65～70min

	第二节  杀菌设备

杀菌设备分类、发展方向
一、直接加热杀菌设备

（一）蒸汽喷射杀菌装置

（二）注入式直接加热菌装置

二、板式杀菌装置
四、釜式杀菌设备

三、管式杀菌设备
（一）立式杀菌锅

（二）卧式杀菌锅

（三）回转式杀菌设备

四、常压连续杀菌设备

五、静水压连续杀菌设备

六、水封式连续高压杀菌设备

七、高温短时杀菌设备

八、软罐头食品的杀菌设备
	

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	
	

	
	


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第八章　排气及杀菌机械与设备

	目 的

要 求
	简介排气装置在罐头生产中的作用及其工作原理和构造。详细讲解杀菌设备的操作规程及要求
使学生了解排气装置的工作原理和构造特点，掌握立式、卧式、回转式杀菌设备的构造特点及其操作规程、要求。

	重 点

难 点
	卧式杀菌锅、回转式杀菌设备、软罐头食品的杀菌设备的结构及工作原理
回转式杀菌设备的工作原理。

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、介绍本次课的内容
	2～3min

	第三节 CIP装置

1.CIP的定义和特点

2.CIP的结构

（2）清洗装置

3.CIP的操作


	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
30～35min

	四、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第九章　食品成型与焙烤机械

	目 的

要 求
	对成型与焙烤机械的结构及工作过程进行讲解。
学生需掌握成型与焙烤机械的结构及工作过程。

	重 点

难 点
	各类机械的结构及工人原理


	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章及本次课的内容，强调重点
	8～10min

	二、课上内容
第一节  食品成型机械

食品成型的方法
一、包馅机械

（一）包馅成型的基本原理和方式

（二）包馅机

（三）饺子机
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
65～70min

	二、辊压切割成型机械

（一）辊压成型方法和设备

（二）辊印成型方法与设备

（三）辊切成型方法与设备
	

	三、冲印和辊印成型机
	

	四、搓圆成型机

（一）切块设备的原理与传动

（二）搓圆成型过程与设备
	

	五、挤压成型机械

（一）通心粉机

（二）食品膨化机
（三）压粒机
	

	六、卷筒成型
	

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	
	

	
	


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第九章　食品成型与焙烤机械

	目 的

要 求
	对成型与焙烤机械的结构及工作过程进行讲解。
学生需掌握成型与焙烤机械的结构及工作过程。

	重 点

难 点
	各类机械的结构及工人原理


	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、对上节课的内容进行提问
	利用多媒体课后测试内容8～10min

	二、介绍本次课的内容
	2～3min

	第二节　焙烤设备

一、加热原理与加热元件

二、烤炉的分类

三、带式饼干烤炉的结构

四、冷却与整理机械
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
70～75min

	四、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第十章　无菌包装机械

	目 的

要 求
	介绍各类包装机械的结构与工作原理。
掌握无菌包装机械的结构与工作原理

	重 点

难 点
	无菌包装机械的结构及工作过程。
无菌包装机械。


	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章及本次课的内容，强调重点
	8～10min

	二、课上内容
一、卷材纸盒包

（一）卷材纸盒包装的特点

（二）L－TBA/8无菌包装机的无菌包装过程

（三）TBA/19利乐无菌包装机灌装

（三）TBA/19利乐无菌包装机灌装

（四）TBA/3利乐无菌包装机

（五）SIG Combibloc康美盒包装系统

（六）美国国际纸业公司
二、玻璃瓶和塑料瓶的无菌包装
（一）玻璃瓶的无菌包装系统

（二）塑料瓶无菌包装系统

	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
65～70min

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	
	


课 堂 教 学 计 划

	名 称
	第十一章　典型食品生产线

	目 的

要 求
	由典型食品生产线，联系所学各单元操作机械与设备，达到溶会贯通的目的
通过典型食品生产线的介绍，使学生对各单元操作机械与设备的用途有直观了解。

	重 点

难 点
	各生产线单机设备的选用

	教 学 内 容 及 教 学 组 织
	教学方法、手段

及时间安排

	一、简介本章及本次课的内容，强调重点
	8～10min

	二、课上内容
第一节 牛奶加工生产线

一、巴氏消毒奶生产线

　二、冰淇淋生产线

 三、脱脂奶粉生产线

第二节　果蔬加工生产线

一、浓缩苹果汁生产线

二、鲜榨苹果汁生产线

三、果蔬脆片生产线

第三节　方便食品生产线

一、方便面生产线

二、方便粥生产线

三、面包生产线
	（1）由多媒体进行结构及工作原理的讲解，其中有些部分结构再配合图片或动画。
（2）讲授过程中适时进行设问及提问
65～70min

	三、对本节课进行总结，强调本次课应掌握的内容
	5～10min

	
	


