
夜幕降临，达城各特色餐馆飘散出阵阵香味，门内
宾朋满座，气氛异常火爆，市民在外就餐需求的旺盛之
景传递出一份繁荣景象。傍晚，吃过晚饭的人们到滨
河路散步、唱歌跳舞，或是到莲花湖畔欣赏夜景，悠哉
乐哉的市民为达城增添了一道安适愉悦的市井气息。

这5年来，随着达城面积的不断延展，餐饮门店也
是与日俱增，尤其是个性化的特色店占据着这个时期
的主流。除了传统型的中餐酒楼、火锅之外，一些颇具
时尚风格的休闲餐饮正成为年轻一代的消费潮流。烤
鱼匠、滋滋烤鱼、鲜目录、花非音乐餐酒屋、胡桃里、土
家风情等，将美食、音乐、艺术融为一体，借鉴了沿海城
市的潮流之风，引来了少数民族的美食习俗。环境的
提升，休闲娱乐与美食文化的多元组合，市民选择的餐
饮种类越来越多，火锅店、特色汤锅、小吃、海鲜、中餐、
城郊旅游餐饮等等，不一而足。

外套里面这样穿，让你时髦一整秋！ 版8
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●关注时尚 服务市民

这5年，口味和健康成为达城市民注重
饮食的关键，感情消费也变成了理性消费，
追求就餐品质化渐成为一种趋势。

这5年，市民对于高端餐饮的消费需求
大幅度降低，对于价格亲民餐饮消费热度递
增。每逢傍晚，在许多大众化餐饮门店都可
见到火爆的就餐场面。达城餐饮企业这些
年也是做出了许多的改变，厨房开始透明
化，食客在店堂外就可看到内厨的操作过
程，食材的采购也变得更加苛刻，从源头上
确保食材的健康。餐桌上的浪费大为减少，
主动打包餐桌剩余食物的食客越来越多。

餐饮企业深知软实力服务对于经营的
至关重要性，众多餐饮企业纷纷对员工开展
专业化的培训，让顾客在品味佳肴的同时享

受到贴心的服务。同时，消费者越来越认
同、理解餐饮从业者，二者之间的关系也变
得更加融洽、和谐。

达州市餐饮烹饪行业协会会长李建告
诉记者：“中央八项规定的出台，达城高端餐
饮企业的装修风格也随之发生了改变，经营
模式也向大众化、平民化转型。市民消费观
念发生了变化，节俭消费、清新之风飘然而
来；餐饮商家对食品安全越来越重视，餐饮
企业的服务变得更‘走心’，越来越人性化、
贴心，充分满足顾客的需求；年轻消费群体
更加注重实惠、餐饮文化。对于未来5年达
城餐饮企业的发展走势，消费群体对餐饮文
化的重视将越来越明显。”

（本报见习记者 田思思）

达城 这5年
我们居住的达城，这5年发生着重大改变——“五治”工程的推进、基

础设施的配套完善、缓堵保畅工程的进行……这些变化让人惊叹不已。
作为川东地区的交通枢纽和物资集散地，达城正在向一座现代化的大都
市迈进。在这弹指5年间，达城餐饮业的发展可谓是与时俱进，许多餐企
华丽转身，老百姓在外就餐越来越方便、实惠，是这5年来最显著的变
化。节约之风、清新之风为达城餐饮企业注入了新的活力，市民在外就
餐也少了许多烦累的应酬，更多的是享受美食的乐趣。餐饮美食与旅游
的结合，时尚餐厅、个性化门店的兴起，都为达城餐饮构架增添了新的元
素。

记者从达州市食品药品监督管理局了解到，截至目前，我市餐饮服
务单位共计14000余家，其中持证9500家、小餐饮4500家（备案），A级
84家，B级457家。比2012年增加5500家。从业人员45000余人，比
2012年增加16000余人。

欣欣向荣 美食荟萃

这5年，随着互联网的迅猛发展，达城网络订
餐悄然兴起，消费者的就餐方式也多了起来。人们
生活节奏的不断加快，对便利性需求不断增加，不
少市民越来越倾向于通过互联网订餐，餐饮外卖平
台已经逐步走进人们的生活。“叫个外卖”成为
“在家做饭”和“到店堂食”之后不少市民就餐的
常态。外卖以其便捷、实惠的特点得到年轻一族尤
其是上班族的喜爱。“下个百度外卖APP，或者大
众点评网，再看看谁家口味好，评分比较高，手指
一动就下单。”王女士告诉记者，“我经营着一家服
装店生意，白天要看店铺，没有时间去店堂就餐，
为了图个方便，节省时间，就选择了订外卖，现在
我的生活已经离不开外卖了。”

手机订餐是这5年出现的新鲜事物，足不出户
食品就可以送到我们手上，加上App上的优惠，有时
甚至比去实体店吃还便宜，人们的生活方式在互联
网经济中发生着重大的变化，网络外卖的便捷改变
着人们的生活，众多餐饮企业从中受益颇多。不少
达城餐饮企业的业主们表示对此深有感触，“网络外
卖订餐对于许多中小餐饮企业是一个重要的机遇，
销售群体的增大，增加了营业收入。”

外卖兴起之后，我市食品药品监督管理局十分
重视食品安全问题，要求新增餐饮企业必须具备相
应资质才会颁发营业执照和食品经营许可证。另
外，不定期的突击检查无证经营的餐饮门店，对就
餐环境脏乱差、卫生条件堪忧的餐饮门市进行了大
力整顿，规范了餐饮市场环境。多年来的努力，达
城的餐饮市场呈现出规范化经营的局面，不管是早
餐市场还是正餐市场，食品安全和就餐环境都大为
改观提升。

外卖订餐平台兴起，
市民消费习惯悄然改变

八项规定出台后，加上人们消费观念的转变，众多餐企转型创新、升级
势在必行。

据了解，2014年，达州市商务系统就积极引导达城餐饮企业走大众化、
连锁化、品牌化和信息化之路，推动餐饮企业转型；引导高档餐饮企业调整
经营思路，将餐饮消费的便利、安全、实惠作为经营的重点，鼓励发展家宴、
团体餐、快餐等大众化餐饮业态；支持餐饮企业组织开展节庆餐饮促销活
动，扩大节假日餐饮消费。

这5年来，餐饮业节假日期间火爆经营业态随处可见，假日消费成为了
餐饮企业发展的一个重要推动力。互联网现代信息技术的应用，为餐饮企
业的宣传、拓展销售渠道发挥了重要的作用，增强了年轻消费群体的吸引力
和购买力。众多餐饮企业华丽“转身”，以质取胜，注重菜品文化的渗透，而
今达城连锁化、品牌化餐饮企业更不在少数。不少市民们纷纷表示，“餐饮
企业品质会影响到他们的就餐选择。”现今菜单价格变得大众化、平民化，菜
品种类更是多样化。

众多餐饮企业华丽“转身”

餐企更注重口味、健康、服务

餐饮


