
伊瓜蘇
 5 分鐘  簡單

配件

1個手搖杯

方形玻璃杯

NESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料

5克新鮮的薑

50毫升柳橙汁

20克糖

25毫升巴拉圭茶風味糖漿

Capriccio卡碧奇歐

冰塊

碎冰

靈感

如何製作此款特調?

糖漿作法: 混合巴拉圭茶和水靜置五分鐘

將剛才的混合物和糖融合在一起，放進微波爐中微波五分鐘

從微波爐取出後，使它冷卻

飲料做法: 加入壓碎的薑末到手搖杯中

依個人喜好調製頂級濃縮義式咖啡

將咖啡和所有材料加入手搖杯中，碎冰和巴拉圭茶先暫放旁邊

搖晃均勻之後，將調製好的飲品倒入適當的玻璃杯中並加入些許碎冰

最後加入一撮巴拉圭茶葉作裝飾即可完成
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