350切丁机价格：32000元

550切丁机价格：设备简介：

1、 QD切丁机各种生肉，具有切块、切丝、切条、切片功能。采用PLC程序控制设计，操作简便，设计合理，可调整道速和自动预制压缩系统保证肉块6革面的精确性。

2、鲜肉无需提前冷冻，保证产品高质量，可满足多种状态原料肉的切割均匀。在切割前最大程度的压缩产品，即使比入料口高也无需进行与切割。

使用前的准备和检查
1、仔细检查切丁机是否存在缺、损、松问题，确保机器处于完好状态。
2、检查壳体内是否有异物存在，将壳体内异物清除掉，否则容易引起刀片的损坏。
3、清理操作场地，检查电源电压是否与本机使用电压相符，接地标志处是否可靠连接地线。合上开关，按下“开”按钮，检查转向是否正确（面对推料拨盘，推料拨盘逆时针方向旋转为正确），否则，切断电源调整接线。
4、接通水源，以备使用。

 操作使用
按下启动按钮电机运转。（如上盖未压合在机架上，不能压合开关XK，线路不通，电机不能运转）
将被切物料从料斗均匀连续投入进料斗中，在推料拨盘的作用下，被切片刀切割成所要求的厚度，接着被圆盘切丝刀切成条状，最后被横切断刀切成方块。
切丁机规格的调整：是通过调整切片厚度，更换圆盘切丝刀和横切断刀来改变的。
机器工作时，切勿将手及其他异物放入壳体中，以免发生危险。

	型号
	QD--350

	料槽最大尺寸
	350*90*90mm

	原料额定温度
	＞-4℃

	切割尺寸
	4--35mm

	生产能力
	300--500kg

	切割速度次
	50---120次/min

	功率
	1.5kw

	外形尺寸
	1430*1080*1280mm

	重量
	450kg


 
冻肉快切丁机  包子肉馅专用切块设备 
 
1.切丁机可加工各种生肉、蔬菜、水果，具有切块、切丝、切条、切片功能。
2.操作简便，设计合理，可调整刀速和自动预压缩系统保证肉块6个面的精确性。
3.鲜肉无需提前冷冻，保证产品高质量，可满足多种状态原料肉的切割均匀。
4.在切割前最大程度压缩产品，切割速度为50-120次/分。
5.压缩性机器结构节省了空间，机器部件可轻松拆除，便于清洁机器缝隙中的残渣

使用方法：
1.使用本机前，请先用温水清洗干净(不要弄湿电机)。
2.使用切片机时，先开动电机，看刀片转向是否正确。如果逆转应马上纠正。
3.用完后，先关掉电源，将可拆除部分拆下，用热水洗干净，然后装上，开空机甩水份，再涂上食用油即可。
4.需切肉丝时，先将肉切成片后，将肉片横向再切一刀即可。
5.使用绞肉机时，先将绞肉器用水洗净，再按原样装好，压紧大压盖后才可使用。待绞的肉块不要太大，否则会被卡住。
6.要绞的肉和要切的肉不可有骨，否则会损坏绞刀和切片刀。本机还可用切榨菜、萝卜等无骨、无壳的食品。
7.本机采用了离合器结构，绞肉机和切片机可分开使用。不用的绞肉机和切片机可以推动离合器手柄，使它与传动系统分离，即可暂停工作，操作时请勿用手推肉注意安全（机器开动才能连合，停机后挂空挡才能分离）。 

保养工作都必须再切断电源后进行。每次使用后必须对机器进行清洗，尤其是物料通过的地方和通道。 每次使用后，应细心检查所有的切割刀具是否有损坏或磨钝，检查梳子刀口是否正常或损坏。每周拆卸一次圆盘切丝组合刀具和横切断组合刀具（拆卸时要小心谨慎，使用专业工具，以免伤手），并进行适当清洗。当从新装配时，需用无毒无味的食用油进行保养，安装前必须在切丝轴和切断轴上涂抹食物油，以保证其拆卸方便。每两周给齿轮和链条注油一次。

Jianjie :

切丁机主要由机架、供切割物料用的壳体、推料拨盘、刀具总成、传动系统和电器控制系统组成。 切丁机材料选用必须符合食品卫生要求，机架、壳体、拨盘、料斗及与食品接触的部件均由不锈钢制作。 工作原理： 切丁机工作时，推料拨盘带动被切物体高速旋转，利用物体离心力，借助切片刀(立刀)将被切物体切成片状，然后经过圆盘切丝刀切成条状，并将被切物料送入横切断刀口，由横切断刀切成所需要的立方体或长方体。
主要特点：
(1)调整切割厚度旋钮，使肉料推杆进行推进速度变化，以达到不同的切割厚度要求。
(2)调整预压力旋钮，可保证产品在切割过程中始终如一。
(3)调整肉料推杆为步进运动，采用单刃切割时可最大限度地减少在切割过程中对产品的挤压。
(4)切割槽一侧采用活动侧压结构，方便加料，提高工作效率。
 
