一、货物需求明细表

	序号
	名称
	规格
	技术参数
	单位
	数量

	1
	米面架
	1500*500*350
	采用优质304#不锈钢38mm方管、壁厚1.5mm.
	台
	13

	2
	平板车
	900*500*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.2mm,下衬细木工板、车轮配置专用生胶静音、耐磨万向轮。
	台
	10

	3
	四层货架
	1500*500*1650
	采用优质304#不锈钢拉丝板，主板厚1.5mm,立柱为1.5mm厚不锈钢方管,管径Φ38mm，并配有不锈钢可调节子弹脚。
	台
	33

	4
	六门冰柜
	全冷冻
	采用优质304#不锈钢板制作，柜门：自闭/磁吸门，防冻/磁性胶边；内壁为印花钢板，蒸发器：直冷式；配备高效节能制冷机组；温度：冷藏：-5℃-- -20℃。双机、双温、双控。电压及电功率:220V/500W，全钢铜管。
	台
	4

	5
	六门冰柜
	双机双温
	采用优质304#不锈钢板制作，柜门：自闭/磁吸门，防冻/磁性胶边；内壁为印花钢板，蒸发器：直冷式；配备高效节能制冷机组；温度：保鲜：-5℃-- +5℃；冷藏：-5℃-- -20℃。双机、双温、双控。电压及电功率:220V/500W，全钢铜管。
	台
	3

	6
	四门冰柜
	双机双温
	采用优质304#不锈钢板制作，柜门：自闭/磁吸门，防冻/磁性胶边；内壁为印花钢板，蒸发器：直冷式；配备高效节能制冷机组；温度：保鲜：-5℃-- +5℃；冷藏：-5℃-- -20℃。双机、双温、双控。电压及电功率:220V/500W，全钢铜管。
	台
	8

	7
	三槽水池
	1800*700*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，主板厚1.5mm，侧板1.2mm,立柱为1.2mm厚、Φ38mm不锈钢方管,槽体一次冲压成型、配备不锈钢防臭功能下水漏及不锈钢可调节脚。
	台
	8

	8
	开水器（带底座）
	12KW/380V
	优质304#不锈钢板制作，采用高盖设计，防止蒸汽水外泄，自动测温、控温、控水，制设缺水断电保护装置，收能超强，热效率高,产水量80L/h。电压及功率:380V/12KW.
	台
	5

	9
	土豆去皮机
	40型
	优质不锈钢板制作、结构经凑、坚固耐用、运行平稳、工作效率高、外形美观、操作/清洗方便。
	台
	5

	10
	绞切两用机
	JQ-2
	优质不锈钢板制作，采用全封闭蜗轮传动，结构紧凑，运行平稳，工作可靠，整体机电便于维修和安装，符合卫生标准，易于清洁。
	台
	3

	11
	多功能切菜机
	660型
	适用于各种根茎、叶类蔬菜和海带豆腐制品等切割加工、可加工片、块、丁、菱形、曲线多种形状、被切蔬菜组织完好、保持新鲜。
	台
	1

	12
	双层工作台
	1800*800*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，台面板厚1.5mm,立柱为1.5mm厚不锈钢方管,管径Φ38mm，并配有不锈钢可调节脚。
	台
	26

	13
	大锅灶
	1100*1100*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板；炉面框板厚为：1.5mm，炮台一次压制成型，围板1.2mm,由不锈钢水围、炉围、背板、前板组成；底架：4.0MM*38MM*38MM角铁架及3MM黑铁板焊接组成,炉头采用广东黄伟“节能燃气炉头”：内砌耐高温材料，子弹脚：管径50mm，具备：气制、风制、活动水龙头。                                 
	台
	10

	14
	双炒一温灶
	1800*900*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板；炉面框板厚为：1.5mm，炮台一次压制成型，围板1.2mm,由不锈钢水围、炉围、背板、前板组成；底架：4.0MM*38MM*38MM角铁架及3MM黑铁板焊接组成,炉头采用广东黄伟“节能燃气炉头”：内砌耐高温材料，子弹脚：管径50mm，具备：气制、风制、活动水龙头。产品具备全国工业生产许可证。                                                   
	台
	1

	15
	双眼平头炉
	1400*700*500
	采用优质304#不锈钢拉丝板；炉面框板厚为：1.5mm，；底架：4.0MM*38MM*38MM角铁架及3MM黑铁板焊接组成,炉头采用广东黄伟“节能燃气炉头”：配白钢可调节脚：管径50mm，具备：气制、风制。                                 
	台
	2

	16
	调料台
	900*500*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，板厚1.2mm
	台
	5

	17
	双槽水池
	1200*600*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，主板厚1.5mm，侧板1.2mm,立柱为1.2mm厚、Φ38mm不锈钢方管,槽体一次冲压成型、配备不锈钢防臭功能下水漏及不锈钢可调节脚。
	台
	23

	18
	双层餐车
	900*500*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.5mm,车轮配置专用生胶静音、耐磨万向。
	台
	9

	19
	单眼平头炉
	700*700*500
	采用优质304#不锈钢拉丝板；炉面框板厚为：1.5mm，；底架：4.0MM*38MM*38MM角铁架及3MM黑铁板焊接组成,炉头采用广东黄伟“节能燃气炉头”：配白钢可调节脚：管径50mm，具备：气制、风制。                                 
	台
	3

	20
	单炒单温灶
	1000*900*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板；炉面框板厚为：1.5mm，炮台一次压制成型，围板1.2mm,由不锈钢水围、炉围、背板、前板组成；底架：4.0MM*38MM*38MM角铁架及3MM黑铁板焊接组成,炉头采用广东黄伟“节能燃气炉头”：内砌耐高温材料，子弹脚：管径50mm，具备：气制、风制、活动水龙头。产品具备全国工业生产许可证。                                                   
	台
	3

	21
	保鲜工作台
	1800*800*800
	整体采用304#不锈钢板材质外壳，内壁为印花铝板，并具有自闭、磁吸门，防冻胶边、磁性胶边、高效节能制冷机组；电压/电功率:220V/500W。
	台
	2

	22
	双门热风消毒柜
	1200*700*1800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，主板厚1.5mm，侧板厚1.2mm，并配有高温热风消毒装置、不锈钢可调节脚、全自动。
	台
	4

	23
	不锈钢餐具柜
	1200*500*1800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，板厚1.0mm
	台
	8

	24
	热风消毒柜
	单门
	采用优质304#不锈钢拉丝板，主板厚1.5mm，侧板厚1.2mm，并配有高温热风消毒装置、不锈钢可调节脚、全自动。
	台
	3

	25
	四门保鲜柜
	玻璃门
	采用优质304#不锈钢板制作，柜门采用铝合金门框透明门扇，自闭/磁吸门，防冻/磁性胶边；内壁为印花钢板，蒸发器：直冷式；配备高效节能制冷机组；温度：保鲜：-5℃-- +5℃；电压及电功率:220V/500W，全钢铜管。
	台
	5

	26
	面案工作台
	1500*800*800
	采用专用柳木面板，厚度50mm，不锈钢板包边，不锈钢槽加固，立柱为Φ38mm不锈钢方管，厚度1.2mm,并配有不锈钢可调节脚。
	台
	2

	27
	面案工作台
	1800*800*800
	采用专用柳木面板，厚度50mm，不锈钢板包边，不锈钢槽加固，立柱为Φ38mm不锈钢方管，厚度1.2mm,并配有不锈钢可调节脚。
	台
	3

	28
	单槽水池
	600*600*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，主板厚1.5mm，侧板1.2mm,立柱为1.2mm厚、Φ38mm不锈钢方管,槽体一次冲压成型、配备不锈钢防臭功能下水漏及不锈钢可调节脚。
	台
	5

	29
	燃气双门蒸饭车
	24盘
	采用优质304#不锈钢板制作，整体采用聚氨酯发泡，隔热性能优良、保温时间长、整体不变形、节能环保；具备自动进水装置、自动泄压保护及蒸汽压力表显示。
	台
	5

	30
	双门蒸饭车
	24盘
	采用优质304#不锈钢板制作，整体采用聚氨酯发泡，隔热性能优良、保温时间长、整体不变形、节能环保；具备自动进水装置、自动泄压保护及蒸汽压力表显示。380V/24KW.
	台
	2

	31
	层架车
	12层
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.5mm,车轮配置专用生胶静音、耐磨万向。
	台
	6

	32
	留样柜
	单门
	温度：保鲜：-5℃-- +5℃.
	台
	8

	33
	消毒灯
	　
	红外线
	个
	24

	34
	单槽沥水池
	1200*600*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，主板厚1.5mm，侧板1.2mm,立柱为1.2mm厚、Φ38mm不锈钢方管,槽体一次冲压成型、配备不锈钢防臭功能下水漏及不锈钢可调节脚。
	台
	2

	35
	残食车
	900*500*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.5mm,车轮配置专用生胶静音、耐磨万向。
	台
	9

	36
	收碗车
	900*500*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.5mm,车轮配置专用生胶静音、耐磨万向。
	台
	9

	37
	电烤箱
	三门六盘
	采用优质远红外线辐射管为发热元件、烘热食物受热均匀、升温快、色香味俱佳、底火及面火控制温度可在20℃～300℃范围内，根据需要进行任意设定，并能自动恒温。设有高温安全保护装置。
	台
	1

	38
	和面机
	25KG
	蜗轮传动\结构紧凑、运转平稳、坚固耐用。
	台
	4

	39
	搅拌机
	B30型
	有防护罩、安全可靠、设有多级转速、配有多种搅拌器、用户可按不同需求选择适当的速度和搅拌器以实现和面搅拌、打蛋等功能.
	台
	1

	40
	双层工作台
	1500*800*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，台面板厚1.5mm,立柱为1.5mm厚不锈钢方管,管径Φ38mm，并配有不锈钢可调节脚。
	台
	11

	41
	洁碟台
	800*600*800
	采用优质304#不锈钢拉丝板，台面板厚1.5mm,立柱为1.5mm厚不锈钢方管,管径Φ38mm，并配有不锈钢可调节脚。
	台
	3

	42
	油网烟罩               （主灶间）
	L*1200*500
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.5mm,配备过滤油箅、白钢油盒、防爆灯罩。
	m2
	54

	43
	烟罩装饰板               
	L*1500
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.2mm。
	m2
	75

	44
	炉后背板                
	L*1100
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.2mm。
	m2
	63

	45
	排气罩               （主食间）
	L*1200*500
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.5mm,配备过滤油箅、白钢油盒、防爆灯罩。
	m2
	34.4

	46
	烟罩装饰板               
	L*1500
	采用优质304#不锈钢拉丝板；板厚1.2mm。
	m2
	59.6

	47
	排烟管道（排烟走向:室内排烟）
	500*500
	采用1.0mm钢板制作。排烟走向：室内烟道
	m2
	630

	48
	管道弯头
	500#
	采用1.0mm钢板制作。
	个
	25

	49
	法兰盘
	500#
	采用55mm*55mm*3.0mm角铁制作。
	个
	131

	50
	防火阀
	500#
	采用1.0mm钢板制作。
	个
	10

	51
	管道消音器
	500#
	采用为1.0mm的镀锌板加进口消音棉制作。
	个
	10

	52
	管道变径
	500#
	采用1.0mm钢板制作。
	个
	10

	53
	低噪音排烟风机
	20000风量
	采用厚3.0mm彩钢板发泡型材离心风柜，超低噪音。
	台
	5

	54
	低噪音排烟风机
	30000风量
	采用厚3.0mm彩钢板发泡型材离心风柜，超低噪音。
	台
	2

	55
	排气风机
	离心式
	采用厚3.0mm彩钢板发泡型材离心风柜，超低噪音。
	台
	3

	56
	风机架
	配套
	采用角铁制作。
	个
	10

	57
	软连接
	配套
	专用帆布制作。
	个
	10

	58
	油烟净化器
	20000风量
	经过高压电场将油烟吸附在电场极板上,排干净烟气,而达到净化油烟效果，产品功率低、体积小， 噪音低，环保。
	台
	5

	59
	油烟净化器
	30000风量
	经过高压电场将油烟吸附在电场极板上,排干净烟气,而达到净化油烟效果，产品功率低、体积小， 噪音低，环保。
	台
	1

	60
	净化器支架
	配套
	采用角铁制作。
	个
	5

	61
	不锈钢餐盘
	五格
	不锈钢1.0mm.
	个
	1950

	62
	不锈钢汤碗
	双层隔热
	不锈钢1.0mm.
	个
	1150

	63
	不锈钢汤勺
	不锈钢
	不锈钢1.0mm.
	个
	1950

	64
	餐桌椅
	4人位
	四人座/1，桌面采用防火板面，配玻璃钢靠背，2，采用5*5优质铁管，焊接而成，采用50铁管壁厚2.5mm。
	套
	240

	65
	圆桌
	10人位
	10人桌/桌面采用防火板面，安全方便。1桌10椅（椅子为铁腿1.0mm.）
	套
	15

	66
	筷子
	木制
	木制
	双
	1950

	67
	不锈钢汤桶
	50cm
	个
	21

	68
	不锈钢桶
	40cm
	个
	20

	69
	不锈钢水舀
	大
	个
	19

	70
	大铁锅
	820￠
	口
	11

	71
	不锈钢盆
	60cm
	个
	26

	72
	不锈钢盆
	55cm
	个
	26

	73
	不锈钢盆
	45cm
	个
	26

	74
	不锈钢铁锹
	大锅炒菜用
	把
	16

	75
	调料盒
	16#
	个
	43

	76
	砍刀
	中号
	把
	10

	77
	手勺
	中号
	个
	20

	78
	剔骨刀
	中号
	个
	14

	79
	刀架
	不锈钢五格
	个
	21

	80
	剪刀
	坚固耐用.
	个
	20

	81
	不锈钢油缸
	30公分
	个
	22

	82
	不锈钢菜刀
	中号
	把
	25

	83
	吊锅
	大号
	个
	14

	84
	长把钢勺
	中号
	个
	25

	85
	大竹锅刷
	长把，坚固耐用.
	把
	24

	86
	菜筐
	大号
	个
	25

	87
	大保鲜盒
	大号
	个
	25

	88
	菜墩
	50
	个
	22

	89
	灶台煤气罐连接件及安装
	含分气缸、煤气管件、煤气报警器
	套
	5

	90
	硬塑料餐盒
	大号
	硬塑料
	个
	450

	91
	装餐盒箱
	能装36盒
	硬塑保温料
	个
	20

	92
	保温饭桶
	中号
	不锈钢
	个
	12

	93
	不锈钢笊篱
	中号
	不锈钢
	把
	6

	94
	盛饭勺
	打饭用
	硬塑料
	把
	35

	95
	不锈钢铲
	14#
	不锈钢
	把
	4

	96
	油抄
	20cm
	不锈钢
	个
	4

	97
	点火器
	长点火抢
	循环充气
	个
	5

	98
	小面杖
	40公分
	木质
	个
	6

	99
	不锈钢插菜板
	板厚0.8mm
	不锈钢
	个
	4

	100
	电子称
	50KG
	坚固耐用.精准度高.
	个
	1


二、其他技术要求

1、投标产品（大锅灶、双眼平头炉、双炒一温灶、单眼平头炉、单炒单温灶）的生产企业须具备燃气灶具全国工业生产许可证。

2、中标人在供货验收时须提供所有采用304#不锈钢产品的省级及以上质检部门出具的卫生标准检测报告。

